
BAR-RESTAURANT LA UNIÓ CORAL 

 
FUSTES 

 
PATÊS………………………………………10’00 

(OPORTO, PEBRE NEGRE, ROCAFORT, D’OCA, FINES HERBES, CAMPAGNE) 
 

FORMATGES……………………………….18’00 

MONT-BRÚ: formatge català fet amb llet de cabra pasteuritzada 
GORGONZOLA: formatge italià fet amb llet de vaca pasteuritzada 

ROCAFORT: formatge blau francés fet amb llet crua d’ovella 
PAÍS DE BRETÓN: formatge francés fet amb llet de vaca pasteuritzada 

MINI TORTA: formatge extremeny fet amb llet crua d’ovella 
MANTXEGO: formatge de la mantxa fet amb llet d’ovella pasteuritzada 

IDIAZABAL: formatge del país basc fet amb llet crua i fumada d’ovella latxa 
 

EMBOTITS…………………………………12’00 

(PERNIL, LLONGANISSA, XORIÇO, FUET, FORMATGE, CATALANA, BULL B i N) 
 

 

 



PLATS  
COMBINATS 

 

ENTRECOTTE………………………………………..13’00 

POLLASTRE…………………………………………….6’60 

LLOM……………………………………………………6’60 

PINXOS…………………………………………………7’80 

SÍPIA……………………………………………………7’80 

XAI………………………………………………….12’00 

HAMBURGUESA-FRANKFURT……………………………6’60 

BOTIFARRA……………………………………………6’60 

PEIX…………………………………………………18’00 

(LLUÇ, SALMÓ, BACALLÀ, GAMBES) 
 

FRITURA……………………………………………15’00 

(CALAMARS,XIPIRONS,CHOCO,CROQUETES,POTES) 
 

GUARNICIONS: patates, xampinyons, carxofa, 
amanida, mongetes, ou ferrat, pebrot… 



TORRADES 

 

ESPECIAL  DE  LA  CASA…………………8’90 
PERNIL  IBÈRIC………………………….9’30 

PERNIL  DEL  PAÍS……………………….7’20 
PINXOS  MORUNS……………………….8’50 

FORMATGE  MANTXEGO………………..7’20 
EMBOTIT………………………………..7’20 

ESCALIVADA………………………………7’00 
ESCALIVADA  AMB  ANXOVES…………7’80 
ESCALIVADA  AMB  TONYINA…………7’80 
ESCALIVADA  COMPLETA………………..8’60 

ANXOVES………………………………..8’80 
BACÓ  AMB  FORMATGE…………………7’20 
LLOM  AMB  FORMATGE…………………7’20 

LLOM  AMB  BACÓ……………………..7’80 
TRUITA………………………………….6’00 

TRUITA  FARÇIDA…………………………7’20 
CANSALADA  VIADA………………………7’20 
BOTIFARRA  PAGÈS………………………7’20 

SOBRASSADA  AMB  FORMATGE……….7’20 
            FORMATGE-TONYINA-ANXOVES………9’30 


